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ANEXO |

- -
JSOSERND SOLICITUD DE ADMISION A I\
patedidylr i PRUEBAS SELECTIVAS Bl Ml &1
Tecnologia y Universidad
DATOS DEL PUESTO
Denominacion del puesto e
indicacion, en su caso, del
perfil.
DATOS DEL SOLICITANTE

Datos personales
1°" Apellido 2° Apellido
Nombre Nacionalidad NIF/NIE
Domicilio
Municipio Provincia
Teléfono e-mail

Minusvalia
Grado de minusvalia (%) Adgptamon que
solicita y motivo

Titulacién exigida

Titulacion Fecha de
Documentacion aportada

[l Fotocopia DNI [l Fotocopia titulaciéon [] Curriculum vitae

El abajo firmante solicita ser admitido a las pruebas selectivas a que se refiere la presente solicitud y
declara que son ciertos los datos consignados en ella, y que reune los requisitos exigidos en las
bases de la convocatoria comprometiéndose a probar documentalmente cuantos se especifican en
ella.

«Los datos personales recogidos seran incorporados y tratados en el fichero de datos para la gestion del personal destinado
en el CITA, cuya finalidad es la gestion de este personal y de la participacion de los solicitantes en los procesos de seleccién
de puestos de personal propio de esta entidad. El 6rgano responsable del fichero es la Direccién Gerencia de este Centro y la
direcciéon donde el interesado podra ejercer los derechos de acceso, rectificacion, cancelaciéon y oposicion ante el mismo es la
Avenida de Montafiana n° 930 de Zaragoza (apartado de correos 50059), todo lo cual se informa en cumplimiento del articulo
5 de la Ley Organica 15/1999, de 13 de diciembre, de Proteccién de Datos de Caracter Personal».

ILMO. SR. DIRECTOR GERENTE DEL CENTRO DE INVES’TIGACION Y
TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON
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ANEXO Il

Materias generales

1. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén: origen y
antecedentes.

2. La Ley 29/2002, de 17 de diciembre, de creacion del Centro de Investigacion y
Tecnologia Agroalimentaria de Aragén, y sus modificaciones por las Leyes 26/2003, de
30 de diciembre, de medidas tributarias y administrativas, y 6/2006, de 22 de junio. Los
Estatutos del Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén, aprobados
por Decreto 124/2009, de 7 de julio, del Gobierno de Aragon.

3. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon: Disposiciones
generales. Creacion, naturaleza y régimen juridico. Fines y funciones. Su consideracion
como organismo publico de investigacion.

4. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragdn: estructura,
organizacion y funcionamiento. El Consejo Rector. La Comisién Permanente. EI Comité
Cientifico. El Director Gerente.

5. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon: estructura,
organizacion y funcionamiento. EI Comité Etico de Experimentaciéon Animal. El Comité de
Bioseguridad. El Comité de Calidad. Disposiciones comunes sobre el funcionamiento de
los 6rganos colegiados.

6. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon: estructura,
organizacion y funcionamiento. La estructura organizativa interna. Las unidades
directivas. Las unidades basicas. La Comision de Direccion.

7. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragdn: régimen
patrimonial y de contratacion.

8. EIl Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon: régimen de
personal.

9. El Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragdn: régimen
economico-financiero.

10. Entorno en el que se desenvuelve el Centro de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragon.

Materias especificas

11. Situacion actual de la truficultura nacional y europea: Producciones, superficie
cultivada y rendimientos.

12. Centros de Investigacion y Mercados. Asociaciones profesionales relacionadas con
el sector trufero. La truficultura como motor de desarrollo rural.

13. Normativa actual y subvenciones para el comercio y la produccion trufera.
Legislacion y normativas de las Comunidades Auténomas.

14. Fundamentos de botanica vy fisiologia vegetal. Morfologia, sistematica, metabolismo
y desarrollo de las plantas.

15. Sistematica de hongos. Principales Grupos y claves de identificacion

16. Fundamentos de micologia. Nutricion. Reproduccion. Habitat e interacciones con el
medio y otros organismos.

13849



Num. 106 Boletin Oficial de Aragoén 02/06/2010

17. Cultivos industriales de los hongos superiores. Aplicaciones en alimentacién y en
biofarmacia. Elaboracién de productos alimenticios basados en la trufa.

18. Hongos y bacterias del suelo, aislamiento, identificacion y manejo. Su influencia en
la truficultura intensiva.

19. Hongos endomicorricicos: caracteres morfolégicos, ecologia, manejo y métodos de
analisis morfoldgicos.

20. Hongos ectomicorricicos: caracteres morfolégicos, ecologia, taxonomia y métodos
de analisis morfoldgicos.

21. El Género Tuber: ecologia, ciclo biolégico y distribucidn geografica de sus especies.

22. ldentificacion de carpoforos fungicos: composicion, caracteres morfolégicos,
anatémicos y sensoriales.

23. Identificacion de ectomicorrizas y carpoforos fungicos mediante analisis de ADN.

24. La industria viverista de planta micorrizada: instalaciones, manejo y técnicas de
micorrizacion.

25. Control de calidad de la planta micorrizada para truficultura intensiva. Metodologias
empleadas en Europa.

26. Evaluacion de la aptitud trufera de los terrenos: caracteristicas fisico-quimicas y
microbiolégicas, bioensayos, estratos biogeoclimaticos y vegetacion potencial.

27. La preparacion del terreno en truficultura intensiva, técnicas y marcos utilizados en
las plantaciones.

28. Técnicas de laboreo utilizadas en truficultura intensiva: su aplicacion en los
quemados Yy en las fases previas a su desarrollo.

29. Control de la flora adventicia en las plantaciones truferas. Sistemas actualmente
utilizados.

30. Elriego en truficultura intensiva. Métodos utilizados. Dosis. Evaluacion de la calidad
del agua de riego y calculo de infraestructuras.

31. La poda en truficultura intensiva. Fundamentos y técnicas.

32. Metodologias de muestreo y analisis del estatus micorricico de las plantaciones en
truficultura intensiva. Seguimiento del estado de micorrizacion de las mismas.
Predicciones de cosecha.

33. La recoleccidon en truficultura intensiva: Métodos utilizados y técnicas de
conservacion de los esporocarpos. Parasitos y microorganismos que intervienen en su
degradacion.

34. Técnicas de trabajo en patologia vegetal: Medios de cultivo, técnicas de aislamiento,
examen microscopico.

35. Enfermedades de los simbiontes vegetales utilizados en truficultura intensiva, tanto
en vivero como en plantacion.

36. Plagas de los simbiontes vegetales utilizados en fruficultura intensiva, tanto en
vivero como en plantacion.

37. Control de plagas y enfermedades en truficultura intensiva. Sostenibilidad vy
aplicaciones mediante lucha bioldgica.

38. Genética del Género Tuber. Técnicas de trabajo y estudios de variabilidad.
39. Fundamentos de estadistica. Disefio de experimentos en truficultura.

40. Analisis economico y de rentabilidad en truficultura intensiva: gastos, ingresos,
resultados econdémicos, indices técnico-econémicos y costes de produccion.
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